/.1 Unser Winzer und der Wein

7.1. Das Weingut Schuler-Katz

Von Anfang an war klar, dass wir unseren
Wein nicht selbst ausbauen wurden. Daher
suchte der Vorstand nach einem geeigneten
Winzer. Dieser sollte bei einer Sondierungsfahrt
im April 1999 gefunden werden. Insgesamt
wurden drei Weinguter besucht.
Ausschlaggebend fur eine Zusammenarbeit
war dabei die BetriebsgroBe und das
generelle Interesse des Winzers.

Bei einem Vorstellungsgesprach im Weingut
Schdiler-Katz mit dem damaligen Prasidenten
Peter Griebsch wurde im Beisein von
Weinfreund  Wolfgang Iser und Herrn
Christoph Presser vom Weinbauamt Eltville die
Moglichkeit der Zusammenarbeit erdrtert.
Michael Katz erinnert sich: ,,Wir hatten eine
Weinprobe und fanden uns alle sympathisch:
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es gab zwar keinen schriftichen Vertrag, aber
die Zusage kam einige Tage danach.”

Aus dieser eher losen Vereinbarung wurde
eine stetige, vertrauensvolle und
freundschaftliche Zusammenarbeit zwischen
dem Weingut Schiler-Katz in Kiedrich im



Rheingau und dem Freundeskreis Weinanbau
Johannisberg Bad Nauheim, die seit 25
Jahren besteht.

Das Weingut Schdiler-Katz ist seit 1693 im
Familienbesitz. Das ursprungliche Anwesen mit
dem noch genutzten Fachwerkhaus wurde
1672 vom Ratsherrn Joachim-Heinrich Trisman
erbaut. Es war zundchst eine Schmiede, die
spater auf den Weinbaubetrieb umgestellt
wurde. Der Wein des Guts wurde zundchst in
Fassern vermarktet, spdter auch in Flaschen.
Um 1910 betrug die Rebflache des Weinguts
Schiler ca. 5 ha. Durch Heirat firmiert das
Weingut ab 1960 als Schuler-Katz. Heute
werden etwas mehr als 6 Hektar Rebfldche in
Rauenthal, Eltvile, Erbach und Kiedrich
bewirtschaftet. Darunter befinden sich die
renommierten Lagen Rauenthaler
Steinmd&cher, Eltviller Sonnenberg, Erbacher
Honigberg sowie die Kiedricher Lagen
Wasserlos, Sandgrub, Klosterberg und der
weltberthmte Grdfenberg. Die Kiedricher
Weinberglagen liegen zu ca. 70% in der
Klassifizierung 1. Gewdchs". Aus diesen
Lagen werden jahrlich zirka 50.000 Liter Most
gewonnen. Schuller-Katz baut die roten
Rebsorten Spatburgunder und FrUhburgunder
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sowie die weien Rebsorten WeiBburgunder
und Riesling an. Schon langer ist die
Weinproduktion aus dem alten Gehoft
ausgesiedelt, das nun als StrauBenwirtschaft
betrieben wird.

Michael Katz, Jahrgang 1962, lernte nach der
mittleren Reife das Winzerfach beim Weingut
Langwerth  von Simmern in Eltvile im
Langwerther Hof. 1980 bestand er die PrGfung
zum Winzermeister und Ubernahm die Leitung
des Weinguts SchuUler-Katz. Sein Sohn Max
Katz steht ihm zur Seite, seit er seine
Ausbildung zum Winzer im Weingut Well in
Kiedrich und das Studium zum Weintechniker
im Juli 2022 abgeschlossen hat.

7.2. Das Weingut Gebruder Grimm

Im Jahr 2021 engagierte der Freundeskreis
einen weiteren Winzerbetrieb: GebriUder
Grimm  in  Geisenheim  (www.weingui-
arimm.eu). Der Kontakt kam zustande, als der
Vorstand beschlossen hatte, zum 25. JubilGum
aus einem Teil der Rieslingernte einen Sekt
herzustellen. Das Weingut Grimm wurde
ausgewdhlt, da es als einziges unter den
vorgeschlagenen Versektern bereit war, die



http://www.weingut-grimm.eu/
http://www.weingut-grimm.eu/

kleine Menge von 300 Litern Wein zu Sekt zu
verarbeiten.

7.3. Das Weinjahr bis zur Lese

Bevor unsere Trauben zu unserem Winzer
gelangen, gibt es fUr uns Weinfreunde noch
viel Arbeit.

L™
Rebsschnitt im Rotwein im Coronajahr 2020

Das Weinjahr beginnt im Februar mit dem
Schneiden der Reben nach einem seit Jahren
feststehenden Schema (Rebschnitt). Etwas
spater, meist Anfang Mdarz, werden die Ubrig
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gebliebenen zwei  Gerten in einem

Flachbogen, einer nach unten, einer nach
oben, an den unteren Draht festgebunden
(Gerten).

255 ’ = X
Rebschnitt im WeiBwein

Die sich aus dem Gescheine (so heiBen die
~Knospen") entwickelnden neuen Gerten
werden Uber das Jahr ausgerichtet
(eingefadelt) und, wenn ndtig, auch im
Hbhenwuchs begrenzt (Gipfeln).



Einf&deln der Triebe

Ab Mdarz kann mit den Bodenarbeiten
angefangen werden. Ab Mai werden die
Reben ,,geputzt”. Das heiBt, alle Triebe 10 cm
unterhalb vom Kopf werden entfernt. Im Juli
werden die Reben zuerst an  der
sonnenabgewandten  Seite, spdter, ab
August, auch an der sonnenzugewandten
Seite entblattert. Neben der
Bodenbearbeitung sind das die Arbeiten in
den wiederkehrenden Teameinsdtzen. Einige
Wochen vor der Lese unserer Trauben werden
die Trauben an den Rebstdécken eingenetzt,
um sie Uber mehrere Wochen vor hungrigen
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Fressfeinden wie Wespen und Vogeln zu
schutzen. Damit endet auch die Behandlung
der Reben mit Fungiziden und Pestiziden. Vor
dem Einnetzen wird nochmals der Blattwuchs
kontrolliert und da, wo notwendig, abermals
entblattert, um Staufeuchtigkeit und somit
Faulnis vorzubeugen. So wird sichergestellt,
dass sich auch unter den Netzen gesunde
Trauben entwickeln.

Die Termine der Weinlesen werden eng mit
unserem Winzer abgestimmt. Ein wichtiger
Faktor sind die Messungen der Oechsle-
Grade (°Oe) Y, die Uber mehrere Wochen vor
einer Lese mit einem Hand-Refraktometer 2)
vorgenommen werden. Auch die Farbung
der Kerne sind ein zusatzlicher Indikator for
den Reifegrad der Trauben.

Das nach C.F. Oechsle benannte MeBverfahren ermittelt
das spezifische Mostgewicht. Aus dem Mostgewicht kann
nach der Formel [(°Oe x 2,5) — 30] die g/l Zucker ermittelt
werden, woraus auch der mittlere Alkoholgehalt des Weins
abgeleitet werden kann.

2) Das Refraktometer ist ein optisches Messgerdt mit dem
der Zuckergehalt von Traubensaft ermittelt werden kann.
Das kleine Handrefraktometer ist gleich in Oechslegraden
geeicht.



Wdahrend der gesamten Wachstumsperiode
sorgt ein Mahteam dafur, dass in den Gassen
zwischen den Reben und in den
benachbarten Wiesen der Gras- und
Wildkrauterwuchs niedrig gehalten  wird.
Besonders mUhsam ist diese Arbeit mit den
Wiesenmdhern und Motorsensen in  den
Steilhdngen.

In den letzten Jahren haben Teams aus
neuen und wissbegierigen Weinfreunden mit
viel Freude Oechsle-Bestimmungen bis zur
Traubenreife durchgefuhrt.

Ermittlung des Oechsel-Grades mit dem Refraktometer
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Als Beispiel die Messungen fUr den Jahrgang
2020 in einer Tabelle:

08.08. |[26.08. (05.09. |17.09. |21.09. [30.09. |07.10.
1 Riesling Sud? |18 40 58 76 75 78 71
2 |Riesling Mitte ®| 16 50 54 70 73 74 75
3 |Saphira’® 19 62 59 85 83 84 -
4  [Kemer® 15 43 58 75 77 77 -
5 |Riesling Nord®| 17 35 58 68 72 76 74
6 |Spatb. West* |36 60 76 86 88 90 -
7 |Spatb.Ost® |40 60 70 100 94 95 -
8 |Regent® 45 62 70 92 84 89 -
9 Auxerois ® 17 70 68 70 7 76 -
10 |Weisburg.® |- - 79 96 98 - -

Quelle: Bernd Ludwig
Lese Spdatburgunder 92°0Oe und Rotling 8°Ce am 30.09.2020,
Lese Riesling 88°OCe am 07.10.2020

3) Riesling, sortenrein, 4 Spatburgunder, sortenrein, 5 Rotling

Lur Lese werden die notwendigen Wannen
(1000 Liter und 300 Liter) auf einer
Normpalette  festgezurrt und in  das
bereitstehende Transportfahrzeug geladen.

Der erste arbeitsintensive Teil der Lese unserer
Trauben, ist das Entfernen der Netze
(Ausnetzen).



LR e

Danach beginnt die eigentliche Weinlese.

Kap7-6

Die anwesenden Weinfreunde, die mit Eimern
und Scheren ausgeruUstet sind, werden
eingewiesen und fiUr bestimmte Rebreihen
eingeteilt. Besonders kraftige Weinfreunde
erhalten Tragekiepen, mit denen sie die
Trauben zu den Transportwannen auf dem
Fahrzeug bringen.

¢

Kraftige Weinfreunde Ubernehm den
Leseguts mit Tragekiepen

i e
Transport des

Die anderen Weinfreunde gehen in die ihnen
zugewiesenen Rebreihen, schneiden die
Trauben vorsichtig vom Rebstock und legen
sie in ihre Eimer. Nur gesunde Weinbeeren



sollen zur Kelter. Im Zweifel st der
Parzellenbeauftragte zZur Begutachtung
hinzuzuziehen, denn edelfaule Trauben sind
erwUnscht, nach Essig riechende bleiben im
Weinberg.
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Alle Trauben werden in die bereitgestellten
Wannen im Transportfahrzeug verladen und
etwa 75 km zu unserem Winzer Schiler-Katz
nach Kiedrich im Rheingau gefahren. Einige
Weinfreunde folgen nach Kiedrich, um das
Lesegut in die Maischbottiche oder
Weinpresse zu schaufeln. Die Trauben werden
schonend mit Luftdruck gepresst, bis der erste
Traubensaft in die Auffangwanne flieBt. Der
Kellermeister Michael Katz ermittelt den
Zuckergehalt, von dem sich die Anwesenden
auch gerne per Kostprobe Uberzeugen. Der
austretende Traubensaft wird dann in unser
Fass gepumpt, wo er gart und mit
Winzerkbnnen zu unserem ,,Johannisberger*
Wein reift.

Der erste Most flieBt aus der Presse
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Die daheim Gebliebenen lassen den
anstrengenden Arbeitstag bei einem kUhlen
Geftrdnk und leckeren Speisen im Vereinsheim
ausklingen.

Die Arbeitsstunden werden bei der spdteren
Weinverteilung angerechnet.

7.4 Vom Most zum Wein

Der gepresste Most reift Uber den
Jahreswechsel hinaus in den Fdssern. Im
Juni/Juli des Jahres nach der Lese erreichen
die Weine ihre Reife. Sie werden filtriert und
auf Flaschen gezogen, die dann an uns
ausgeliefert werden.

Die in der Zwischenzeit fOr Riesling,
Spdtburgunder und Rofling entwickelten
Etiketten (jeweils Vorder- und RuUckseite)
werden anschlieBend in einem Teameinsatz
(Etikettieren) auf alle Flaschen geklebt.
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Handarbeit auch
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‘beim Efikettieren




E’rike’r’rierenin Bernd Witzels Kulturscheune

Die Flaschen werden danach nach einem
festgelegten SchlUssel an die aktiven und
passiven Mitglieder ausgegeben. Der dafir
pro Flasche zu zahlende Obolus beinhaltet
die Kosten fur die Kellereiarbeiten, Abfullung,
Transporte, Etiketten, Flasche und Verschluss.

Die verschiedenen Weine wurden in der
Vergangenheit unterschiedlich behandelt:

e Bei der ersten Lese 2000 wurden alle

Trauben gemeinsam gelesen und
gepresst  und zu einem  Rotling
ausgebaut.

e Danach wurden bis 2018 aus allen
weilen Trauben ein WeiBBwein
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gekeltert, ebenso aus allen roten
Trauben ein Rotwein.

e Seit 2019 bauen wir sortenreine Weine
aus:

Spatburgunder

Im Jahr 2020 haben sich die Weinfreunde
eine ,Entrapp*- Maschine angeschafft. Mit
diesem Gerdt werden die Beeren von den
Stielen getrennt. Die Stiele werden entfernt,
da sie Tannine enthalten, die den
Geschmack der Spatburgunder beeinflussen.
Die Spdtburgundertrauben werden nicht
sofort gepresst, sondern fUr eine bestimmte
Zeit in einem Maischebottich vergoren.
Dadurch wird mit der Zeit der rote Farbstoff
aus den Hauten der Beeren ausgewaschen,
die den spateren Wein rot farben.

Rotling

Seit 2020 wird aus Regent- und Dakapo-
sowie allen weiBen ,Nichftriesling"-Trauben
(Saphira, Kerner, Auxerois, WeiBburgunder)
ein Rotling erzeugt. Diese Trauben werden



alle gemeinsam gepresst. Der Wein bekommt
dabei eine leichte Rotfdrbung. Nach dem
deutschen Weingesetz durfen keine
Einzelweine zu einem Cuvée vermischt
werden, daher die gemeinsame Pressung
und Ausbau zum Rotling.

Riesling

Etwa 50% unserer Reben sind Riesling-
Trauben. Aus diesen sofort nach Ankunft
gepressten Trauben wird bei Schiler-Katz ein
sortenreiner Riesling gekeltert. Bis 2014 wurden
unsere  Weine mit einer Spindelpresse
gepresst, die auch heute noch fur den Rotling
benutzt wird. Seit 2015 ist eine pneumatische
Presse im Einsatz, die wesentlich schonender
mit den Trauben umgeht und auch
ertragreicher arbeitet.

Rieslingsekt

Im Jahr 2021 wurde erstmals ein Teil des
eigenen Rieslingweins zu einem Jahrgangs-
und Lagensekt verarbeitet, der mehr als 12
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Monate auf der Flasche gelagert und nach
traditioneller  Flaschengdrung (Méthode
Champenoise) hergestellt wird.

7.5. AuBerhalb der Lese

Seit vielen Jahren fahren an einem Samstag
im Mdarz etwa 20 Weinfreunde zum Weingut
Schuler-Katz, um dort in Kiedrich in den
Weinbergen beim Gerten zu helfen. Gerade
fOr neue aktive Mitglieder ist das eine gute
EinfUhrung in die tagliche Arbeit, die am
Anfang der Saison geleistet werden muss.

Neben einer guten Verkdstigung in den
Pausen des Gertens im Weinberg lockt nach
getaner Arbeit ein gemeinsames Essen im
Kellergewdlbe der StrauBenwirtschaft
Schuler-Katz mit  einem Wein aus dem
eigenen Anbau.

Im Herbst 2019 war eine Gruppe Weinfreunde
im Garten der StrauBenwirtschaft zu gutem
Essen und einer anschlieBenden Weinprobe



mit Michael und Max Kafz. Neben dem
Kennenlernen der Weine haben manche
auch noch eine oder mehr Kisten der soeben
genossenen  Tropfen mit  nach Hause
genommen.

Im Mai 2021 hatte das Weingut zu einer
,Video Corona Weinprobe" im heimischen
Wohnzimmer eingeladen, bei der 8 Weine
von Schuller-Katz unter fachlicher und
unterhaltsamer Leitung von Max Katz
begutachtet wurden.

Und seit vielen Jahren ist das Weingut Schuler-
Katz mit seinem Weinstand Anfang Oktober
auf der Bad Nauheimer Kerb vertreten.
Wdahrend der 3 - 4 Tage ftreffen sich
wieder ,,zufdllig” Bad Nauheimer Weinfreunde
zu einer gemutlichen Runde am Weinstand.

So halten wir das ganze Jahr engen Kontakt
zu unserem Winzer.

7.6 Unser Rebenbestand im Wandel

In der nachfolgenden Tabelle sind die
Rebstockzahlen in den Jahren 2000 und 2022
gegenubergestellt. Da keine neuen
Anbaufldchen hinzukamen, bis auf wenige
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Rebstockausfdlle alle Pflanzungs-
moglichkeiten ausgeschdpft wurden, wurde
die Planzahl von 1440 Rebstdcken in beiden
Jahren fast erreicht.

2000 2022 |Rebenzahlen 2022 nach Parzellen

alle  alle |1-6] 7-12[ 13-18[ 19-20[MP1[MmP2
Riesling 697 714 |392| 264 22 36
Ehrenfelser 72 24 24
Kerner 24 12 72
WeilRburgunder 23 23
Prinzipal 7 7 74
Auxerrois 81 36 36
Saphira 14 82 72 10

E under| 434 353 350 3

102 7 7
Regent 120 120
Summe 1431 1438 [392| 432 | 350 120 | 88 56

Weilwein '
Rohicn 895 958
536 480

Obwohl die Gesamtzahl der gepflanzten
Rebstdcke stets in etwa gleich blieb, dnderte
sich die Zusammensetzung nach Rebsorten
deutlich. Das hatte verschiedene Grunde.

Im April 2014 wurden die Parzellen 19 und 20
mit der Rebsorte Regent neu bepflanzt. Die
Rebsorte Dacapo, eine Fdrbertraube, wurde



dafir zuvor gerodet. Der Regent, eine sog.
PIWI-Rebsorte  (pilzwiderstandsfahige) sollte
bei einem hoheren Ertrag eine besserer
Resistenz gegen Pilzkrankheiten bringen.

Weiterhin beschloss der Vorstand im Februar
2017, zwei Reihen der Rebsorte Dakapo in
Parzelle 10 zu entfernen und durch die PIWI-
Rebsorte Saphira zu ersetzen. Mit dieser
Rebsorte hatten wir in Musterparzelle Il gute
Erfahrungen gemacht. Im Oktober wurden
die Saphira-Reben gesetzt. Die meisten
Setzlinge verkUmmerten jedoch bereits nach
zwei Jahren, da sie zu wenig gegossen und zu
frUh eingekUrzt wurden. Zudem lieBen wir sie in
ZUu jungem Alter Trauben tragen. Der
Kommentar unseres Winzers dazu war: ,,Die
haben durch die Behandlung einen
Herzinfarkt bekommen®. Die verkUmmerten
Saphira Rebstdcke wurden in der Folge durch
Riesling Reben ersetzt.

Bei allen Diskussionen um neue Rebsorten
setzte sich immer mehr der Wunsch durch,
alle Parzellen bzw. Reihen auf Sortenreinheit
einzustellen. Unterschiedliche Rebsorten
brachten immer Abstimmungsprobleme mit
den Lesezeiten mif sich.
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Es gab auch immer wieder eine Handvoll
Fehlpflanzungen versprengter "Rot in Weif3"-
Rebstdcke, besonders im Osthang. Es gibt
mittlerweile aber nur noch wenige davon.

So ergibt sich nach Allem die obige Rebstock-
Tabelle.

7.7 Unser Rebschutz

Im Weinanbau legen Winzer, ob als Profi oder
Hobby betrieben, groBen Wert auf gesunde
Trauben, denn die sind eine Voraussetzung fur
guten Wein. Seit Beginn unseres Weinanbaus
haben wir deshalb fir den Rebschutz ein

Spritzteam aufgestellt, das den
Gesundheitszustand der Weinstdcke in der
gesamten  Wachstumsperiode Uberwacht

und bei Bedarf Spritzmittel gegen Schadlinge
und Krankheiten ausbringt. Bei Bedarf wird
auch Blattdunger verspriht. Die Arbeitsweise

dieses Teams wurde standig an die
steigenden  gesetzlichen  Anforderungen
angepasst.

7.7.1 Der Arbeitsablauf beim Rebschutz

Unser Pflanzenschutz beginnt im Monat Mdarz.
Zundchst mussen die frischen Knospen gegen
die Krduselmilbe behandelt werden. Diese



Uberwintert unter den Deckschuppen der
Knospen oder in Borkenritzen. Im April, ab
einer Temperatur von 12° C, wandern die
Milben aus ihren Verstecken nach oben und
besiedeln die Knospen, sobald die Wolle
auseinanderweicht. Mit einer Spritzung mit
Paraffin- oder Rapsdl hindern wir die
KrGduselmiloen an der Eiablage. Diese
Methode erspart uns spdter eine Menge
Pflanzenschutzmittel.

Im weiteren Verlauf des Jahres spritzen wir im
Wesentlichen eine Netzschwefelbrohe gegen
Oidium  (echter Mehltau), Peronospora
(falscher Mehltau) und Boftrytis
(Grauschimmel). Je nach Empfehlung des
Weinbauamts und der eigenen Beobachtung
der Reben fugen wir zugelassene Fungizide
und Pestizide hinzu. Die Spritztermine legen wir
durch stdndige Beobachtung der Reben bzw.
Trauben unter Beachtung der Vorhersagen
des Deutschen Wetterdiensts und der
Empfehlungen des Weinbauamtes Eltville fest.
In der Saison (Mdarz bis August) kommen wir so
auf 10 bis 12 Einsatze. Damit liegen wir
deutlich unter dem bundesweiten
Durchschnitt, der in den Jahren 2011-2019 im
Schnitt bei 18,2 EinsGtzen lag.
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Am Anfang der Saison, bei wenig Astwerk
und Laub, benutzen wir unsere
handbetriebenen Rucksackspritzen. Sobald
die Reben jedoch mehr Laub angesetzt
haben, arbeiten wir mit den motorisierten
Rucksackspritzen, deren kraftiger Luftstrom
das Laub flattern IGsst. So werden die Reben,
Gescheine und die Blattunterseiten auch bei
starker Belaubung besser vom Spritznebel
erreicht.

Die SpritzbrGhe wird am Weinberghaus Bernd
Witzel (WBHBW) angemischt. Eine Rucksack-
Motorspritze mit 10 Litern Spritzmittel wiegt
rund 30 kg. Deshalb werden nur die leeren
Motorspritzen auf den gut 100 Meter
entfernten WeiBweinhang hochgetragen. Die
SpritzbrOhe wird in 20 Liter Kanistern per Auto
nach oben auf den Parkplatz des Café
Johannisberg gefahren und vor Ort in die
Motorspritzen eingefullt.



Das Spritzteam macht sich am Weinberé\houé auf den Weg
in die Parzellen

Die im nahen Rotweinhang arbeitenden
Weinfreunde beflllen |hre Gerdte am
Weinberghaus mit der Spritzbrihe. Zu Beginn
der Saison reichen rund 80 Liter Spritzbrihe fur
den ganzen Berg. Bei den letzten
Rebschutzeinsdtzen mussen hingegen
manchmal bis zu 250 Liter Spritzbrihe auf die
Rebstdcke verspruht werden.

Das Spritzen ist im nur leicht ansteigenden
WeiBweinhang weniger miUhsam als in den
steilen Hadngen im Rotwein. Denn hier und in
den beiden Musterparzellen kann nur bei
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einigermaBen  trockenem  Wetter ohne
Sturzgefahr gespritzt  werden. Manchmal
mussen deshalb die geplanten Spritztermin
kurzfristig verlegt werden, besonders wenn
Regen oder starker Wind die Arbeit
unmoglich machen, auch wenn wir damit
riskieren, dass sich  Schadlinge  oder
Krankheiten in unseren Reben ausbreiten.

7.7.2 Unser Rebschutzteam

Der Rebschutz findet auBerhalb der
gemeinschaftlichen Teameinsatze statt.

Das kleine Rebschutzteam, auch ,Spritzteam*
genannt, arbeitet meistens ohne groBe
Beachtung auBerhalb  der  generellen
Teameinsdtze, an dem sich alle Rebenbesitzer
einfinden sollten. Der Einsatz des Spritzteams
hat aber einen wichtigen Einfluss auf die
Gesundheit der Trauben und muss zudem aus
rechtlichen Grunden akribisch dokumentiert
werden.

Die Spritzteammitglieder zeichnen sich durch
ein besonderes Interesse am Rebschutz aus.
Viele von ihnen wurden auch in amtlichen
Kursen dazu ausgebildet und zertifiziert.



Anfdnglich wurde mit zwei Handspritzen
gespritzt, die aus Neuweiler beschafft worden
waren. 2003 kam dann eine Einachser-
Motorspritze hinzu, die aber bald durch zwei
15 Liter Rucksack-Motorspritzen abgelost
wurde, die wesentlich exakteres und
okonomisch gunstigeres  Aufbringen des
Spritzguts auf das Laubwerk erméglichen. Die
Beschaffung einer dritten Rucksack-
Motorspritze brachte zusatzliche Flexibilitat im
Spritzeinsatz.

Bis zum Jahr 2010 leitete die Weinfreundin
Ulrike Basler-Kaiser mit  UnterstUtzung des
Winzers Steinheuer die Spritzeinsdtze, der
auch Parzellenbeauftragter in der Parzelle 9
war. In dieser Zeit gehdrten die Weinfreunde
JUrgen Born, Bruno Geyer, Norbert Habicht,
Peter Lipp, Hanno und Klaus Pischinger,
Jochen Riege, Horst Steiper und Martin
Weisser dem Spritzteam an. Zu den Ritualen
des Teams gehdrte auch ein gemdutliches
Zusammensein bei einer Brotzeit mit Schmalz,
das Jurgen Born von zu Hause mitbrachte.
(Gesprach mit Ulrike Basler-Kaiser am  28.
November 2022)

In den Anfangsjahren beriet RP-
Weinbauberater Prinz vom Weinbauamt
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Eltvile das Team, der spdter von RP-
Weinbauberater Berthold Fuchs abgeldst
wurde.

Im Jahresbericht 2007 schreibt Prasident
Bernd Witzel zur Arbeit des Spritzteams: ,,Dass
auf unserem Berg mit unseren Reben alles
hervorragend funktioniert, ist nicht so ohne
weiteres ,,Gott gegeben”. Es bedarf schon
einer fachlichen Anleitung und
entsprechender Kontrolle. Diese Aufgabe
meistert unsere Oenologin Ulrike Kaiser
hervorragend. Selbstverstadndlich wird sie hier
von ihrem Mann und Vizeprésidenten, Claus
Kaiser, unterstutzt....".

Und im Jahresbericht 2009 lobt er sie erneut:
»,Ohne die Kenntnisse der Oenologin wdirden
wir sicherlich nicht die Qualitdt unseres
Weines erreichen. Hier konnten wir - wie
immer - auf die hervorragenden Kenntnisse
unserer Fachfrau Ulrike Kaiser zurUckgreifen,
die mit ihrer Mannschaft das schwierige
Problem der Pflege der Rebstécke zu
organisieren hat.*

Im Jahr 2009 Ubernahm Bruno Geyer den
Vorsitz der Parzellenbeauftragten und von
Uike Kaiser die Ressorts Onologie /
Rebenpflege. Sie musste sich wegen



gesundheitlicher Probleme aus der aktiven
Arbeit zurUckziehen. Bruno Geyer fUhrte das
Spritzteam in gewohnter Weise fort. Im Jahr
2013 gehdrten seinem  Sprifzteam  die
Weinfreunde Albert Erdrich, Hike Grosse,
Christian  Habicht, Gert Hullen, Benno
Jungblut, Gerd Kreis, Dominik Prinz, Uli Schidr,
und Martin Weisser an.

Mitglieder des Spritzteams 2013: v.l.n.r Gert Hullen, Martin
Weisser, Uli Schldér und Bruno Geyer

Anfang August 2013 verstarb Bruno Geyer
unerwartet. Benno Jungbluth, der bereits
lGnger dem Team angehodrt hatte, Ubernahm
nach Bruno Geyers Tod die Leitung des
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Spritzteams. Benno hatte groBe MUhe, immer
genlgend Teammitglieder for die
SpritzeinsGtze zu aktivieren und erledigte die
Spritzarbeit oft allein. Im Mai 2018 legte er
schlieBlich aus beuflichen Grionden sein Amt
als Leiter des Spritzteams nieder und trat aus
dem Verein aus. Dadurch musste der
Rebschutz neu geordnet werden.

Nach dem Ausscheiden von Benno Jungblut
teilten sich die Einsatzleitung zwischenzeitlich
Frank Morsberger, Uli Schlér und Burkhart
RUster.  SchlieBlich  konnte  Fank  dazu
gewonnen werden, die Leitung ganz zu
Ubernehmen. Er schreibt hierzu: ,,im Frohjahr
2012 habe ich mich dem Pflanzenschutzteam
der Weinfreunde unter der damaligen Leitung
unseres ehemaligen Mitglieds Benno Jungblut
angeschlossen. Als Chemiker, der sich
beruflich u.a. auch mit der Analytik von
PflanzenschutzmittelrGckstGnden in  Lebens-
mitteln beschaftigt, liegt es nahe, dass ich
mich fUr den Verein hier engagieren wollte.
Ich hatte Ende 2014 die
Pflanzenschutzschulung in Heppenheim bei
Herrn Fuchs besucht, dem damaligen
Weinbauberater des Regierungsprasidiums,
und im Anschluss die Sachkunde-Prifung



abgelegt, weil ich mehr Uber die typischen
Rebkrankheiten und Schdadlinge im Weinbau
erfahren wollte. Insbesondere das frUhzeitige
Erkennen der typischen Symptome eines Pilz-
oder Schadlingsbefalls ist gar nicht so einfach.
Viele Schadbilder sehen &hnlich aus. Im Kurs
machten die Dozenten und PrUfer gegenuber
den Hobbywinzern keine Zugestdndnisse. Ich
hatte mir das als promovierter Chemiker
etwas lockerer vorgestellt und musste dann
doch richtig buffeln. Benno hatte sich im
Frohjahr 2018 Uberraschend aus dem Verein
verabschiedet. Die Spritzsaison hatte gerade
begonnen. Es hatte sich dann aus
praktischen Grunden einfach so ergeben,
dass ich die Leitung des Teams Ubernommen
habe.”

Frank Méorsberger ordnete die
Arbeitsbereiche der Gruppenmitglieder neu.
Seinem Einsatz ist es zu verdanken, dass die
Gruppe heute grosser und besser aufgestellt
ist. Er unterteilte die Aufgabenbereiche in
Spritzgutansetzer, Spritzer, Logistiker und
Bewirter. Burkhart RUster, der die |dee hatte,
fOr den Spritzmitteltransport 20 Liter-Kanister
anzuschaffen, Ubernahmen die Fahrdienste
zum Weinberg. Uli Schldr sorgte nun dafar,
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dass das Team nach getaner Arbeit gut
verpflegt den Feierabend geniefen konnte.
Beide konnten aber, da vom Weinbauamt
zertifiziert, weiterhin als Teamleiter einspringen.

Frank Morsberger modernisierte zudem die
Kommunikation mit den Teammitgliedern, vor
allem die Einsatzplanung durch ein
Terminbuchungssystem. Er fOhrte zudem eine
tabellarische Bestandskontrolle der Fungizide
und Pestizde und eine sogenannte
LSpritzampel“ ein, die am Vereinsheim
ausgehdngt wurde. Durch sie erfahren alle
Mitglieder, ab wann sie nach einer Spritzung
ihre Reben wieder bedenkenlos pflegen
konnten.

Auch kleine, aber wesentliche MaBnahmen
zur Arbeitserleichterung veranlasste  Frank
Mé&rsberger. So wurde z.B. das Anmischen der
Spritzbrthe an den AuBenbereich des
Vereinsheims verlegt. Dazu wurde gegenUber
der Ostseite des  Vereinsheims  eine
Arbeitsplatte angebracht. Die
Dokumentation der Einsatze wurde
standardisiert und fransparenter gestaltet.
Neue Handspritzen und auch neue,
zusatzliche Motorspritzen wurden



angeschafft, so daB immer vier Leute
gleichzeitig am Berg arbeiten konnten (vgl
auch 7.7.2).

Auf Franks Anregung hin nahm der Verein im
Jahr 2021 an einem Feldversuch des
Gottinger Start-ups ,,VineForecast” teil. Die
Unternehmer Richard (Betriebswirt) und Paul
(Klimaphysiker) Petersik hatten fOr ihre
Geschdaftsidee einer ,Gefdhrdungs-
Vorhersage-App" ein Grunderstipendium der
Universitat Gottingen erhalten. Mit der von
ihnen programmierten Vorhersage-App
wollten sie die Anwendung von
Pflanzenschutzmittel im Weinbau nachhaltig
verandern. lhre  App nutzte dabei
verschiedene verknUpfte Vorhersagemodelle,
die Uber KI kontinuierlich verbessert wurden.
Am Jahresende 2021 zeigte sich, dass mit
dem neuen Modell keine messbaren
Verbesserungen beim Rebschutz an unserem
Weinberges erzielt wurden. Der Vertrag wurde
deswegen nicht verldngert.

In Frank Morsbergers Spritzteam verteilten sich
die Aufgaben am Ende des Jahres 2022 wie
folgt:
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Moritz Arlt

Markus Birkenstock
Achim Happek
Brigitte Heger-Linp&ad
Thorsten Michalek
Yvette Mittler

Udo Moritz:

Frank Mdorsberger

Jens Preussner
Burkhart RUster
Uli Schlor

Botho von Zur MUhlen

Rotwein

WeiBwein

Ansatz und Logistik
WeiBwein

Rotwein, MP I
WeiBwein

Rotwein, Weiwein
Rotwein, WeiBwein,
Ansatz und Leitung
Rotwein

Logistik

leibliches Wonhl
nach Einsatzen
Rotwein, WeiBwein,
Geratewart



